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Avant Noél .
_Jouons avec Les Lettres ........as-tu remargué
AV ANT ......sltu changes une lettre tu obtlens AV EN T

A chague NoEl, Jésus nous tnvite nous ausst & « naitre » avee lul, a nattre a la
Vie de Lumilre de Dlew, une vie de son Amour.

LAvent est un temps d’attente de 4 semaiines pour préparer notre ceewr & notre
nouvelle « natssance » avee Jésus.

AVENT ......sltu changes encore une lettre, et wmélanges Le tout tu obtiens
VIENT I

oul, Jésus vient !

Nous nous souviendrons que Jésus est né « homme » Le jour oe Noél il Yy a bien
longtemps,
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Les chrétiens atment vivre dawns La )ole et L

partager Leur Joie !!
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Celui-ci eot mon filo bien-aimé

/ / / \

Noél : la féte continue !

Le 2 Janvier, L'Epiphanie, Les mages guidés
par La Lumigre d'une étoile, sont venus voir
Jésus. lls Le reconnaissent et comprennent

gue Jésus est Le vol des rols au service des
petits et de La paix.

Le 9 Janvier, nous fetons Le Baptéme de
_Jésus.
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Amuse-tol & cuisiner et b régaler ta famille et tes amis

% RECETTE DE LA GALETTE DES ROIS

~ INGREDIENTS
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USTENSILES

125 gr de beurre @
<z
2 pates feuilletées bk
h—.-:', et | fouet le Four
Suie ol
- ‘. .‘ k \ e
125 gr de sucre A | pinceau | -
3_ gggg de cuisine couteau ve
PREPARATION
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| Mélangez le sucre et le beurre ramoli coupé en dés.
Ajoutez 2 oeufs et les amandes en poque.

v

3 Refermez en roulant les bords ensemue. A raicle du
pinceau, badigenneez la galette d oeuf battu. Et
décorez 3 | side du couteau.
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2 Posez un disque de pate sur la plaque du four avec sa
feuille de cuisson. Versez la préparation sur cette
pite et Jépoaez la feve. Recourir avec le second

Jisque de péte,

E<®

4 Mettre au four (pnéc'\au“é) pem{ant 20 min,

3 200°c (thermostat 8/7). Laissez tisdir, Jécouper

les parts, Le p|usjeune se met sous |s table et dist 3

quiva cluque part. Celui qui a la feve sera le roi ou
|a reine Jujow |




